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Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 70182 (11 GN 2/1-100), тепловая AISI430 

Артикул: 7943.70182.00 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 827 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1816 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 50 °С 

Температурный режим до 80 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI430 и AISI304. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1. 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрый 
нагрев. 

 Стенки с изоляцией толщиной до 70 мм, из экологичного полиуретанового материала, не содержащих 
вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Нагревательный модуль легко снимается. 

 Емкость для воды можно легко и удобно снять. 

 Емкость для воды заполняется вручную. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи холодных блюд 
GNB 500 NMV (с 3-мя полками GN 2/1), 
охлаждаемая 

Артикул: 7919.GNB05.00 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 850 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1872 мм 

Общая мощность 0,31 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от -5 °С 

Температурный режим до +8 °С 

Описание 

Охлаждаемая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для охлаждения и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрое 
охлаждение, за счет специально спроектированного воздухопровода. 

 Экологичный полиуретановый материал, не содержащих вредных соединений, плотностью  40 kg/m3. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с  тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Противоударные накладки  по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 201 без подачи пара GN 1/1 

Артикул: 7868.52180.10 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 570 мм 

Ширина 879 мм 

Высота 1824 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими. 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 

 Эргономичная система блокировки. 

 Легкая транспортировка. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 70182 (11 GN 2/1-100), тепловая 

Артикул: 7919.70182.00 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 827 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1816 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 50 °С 

Температурный режим до 80 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1. 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрый 
нагрев. 

 Стенки с изоляцией толщиной до 70 мм, из экологичного полиуретанового материала, не содержащих 
вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Нагревательный модуль легко снимается. 

 Емкость для воды можно легко и удобно снять. 

 Емкость для воды заполняется вручную. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 151 без подачи пара GN 1/1 

Артикул: 7868.52144.10 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 570 мм 

Ширина 879 мм 

Высота 1469 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими. 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 

 Эргономичная система блокировки. 

 Легкая транспортировка. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 101 без подачи пара GN 1/1 

Артикул: 7868.52108.10 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 570 мм 

Ширина 879 мм 

Высота 1114 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими. 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 

 Эргономичная система блокировки. 

 Легкая транспортировка. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 202 H с подачей пара GN 2/1 

Артикул: 7868.77180.12 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 775 мм 

Ширина 999 мм 

Высота 1824 мм 

Общая мощность 3 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Емкость резервуара для воды 2,5 л. 

 5-ступенчатая система подачи пара 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи.. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 152 H с подачей пара GN 2/1 

Артикул: 7868.77144.12 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 775 мм 

Ширина 999 мм 

Высота 1469 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Емкость резервуара для воды 2,5 л. 

 5-ступенчатая система подачи пара 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи.. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 102 H с подачей пара GN 2/1 

Артикул: 7868.77108.12 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 775 мм 

Ширина 999 мм 

Высота 1114 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Емкость резервуара для воды 2,5 л. 

 5-ступенчатая система подачи пара 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи.. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 201 H с подачей пара GN 1/1 

Артикул: 7868.52180.11 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 570 мм 

Ширина 879 мм 

Высота 1824 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Емкость резервуара для воды 2,5 л. 

 5-ступенчатая система подачи пара 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи.. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 151 H с подачей пара GN 1/1 

Артикул: 7868.52144.11 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 570 мм 

Ширина 879 мм 

Высота 1468 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Емкость резервуара для воды 2,5 л. 

 5-ступенчатая система подачи пара 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи.. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 101 H с подачей пара GN 1/1 

Артикул: 7868.52108.11 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 570 мм 

Ширина 879 мм 

Высота 1114 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 30 °С 

Температурный режим до 85 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Емкость резервуара для воды 2,5 л. 

 5-ступенчатая система подачи пара 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими 

 Высококачественная теплоизоляция шкафа для энергосбережения. 

 Силиконовая прокладка предотвращает потерю тепла 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса при приготовлении пищи.. 

 Возможность установки температуры до 85 ° C 

 Двери самозакрывающиеся и могут быть полностью открыты до 270 градусов. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка нейтральная ONBA 14018 
(11+11 GN 2/1-100) 

Артикул: 7919.14018.03 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1517 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1816 мм 

Общая мощность 0 кВт 

Напряжение 0 В 

Температурный режим от 0 °С 

Температурный режим до 0 °С 

Описание 

Нейтральная банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1 

 Большая область хранения 

 Экологичный полиуретановый материал, не содержащих вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка нейтральная ONBA 70130 
(5 GN 2/1-100) 

Артикул: 7919.70130.03 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 827 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1160 мм 

Общая мощность 0 кВт 

Напряжение 0 В 

Температурный режим от 0 °С 

Температурный режим до 0 °С 

Описание 

Нейтральная банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1 

 Большая область хранения 

 Экологичный полиуретановый материал, не содержащих вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка нейтральная ONBA 70182 
(11 GN 2/1-100) 

Артикул: 7919.70182.03 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 827 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1816 мм 

Общая мощность 0 кВт 

Напряжение 0 В 

Температурный режим от 0 °С 

Температурный режим до 0 °С 

Описание 

Нейтральная банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1 

 Большая область хранения 

 Экологичный полиуретановый материал, не содержащих вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Противоударные накладки по периметру 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд со 
стеклянной дверцей, OBAC 70130 (5 GN 2/1-
100), тепловая 

Артикул: 7919.70130.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 827 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1160 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 50 °С 

Температурный режим до 80 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1. 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрый 
нагрев. 

 Стенки с изоляцией толщиной до 70 мм, из экологичного полиуретанового материала, не содержащих 
вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Нагревательный модуль легко снимается. 

 Емкость для воды можно легко и удобно снять. 

 Емкость для воды заполняется вручную. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 70130 (5 GN 2/1-100), тепловая 

Артикул: 7919.70130.00 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 827 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1160 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 50 °С 

Температурный режим до 80 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1. 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрый 
нагрев. 

 Стенки с изоляцией толщиной до 70 мм, из экологичного полиуретанового материала, не содержащих 
вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Нагревательный модуль легко снимается. 

 Емкость для воды можно легко и удобно снять. 

 Емкость для воды заполняется вручную. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка со стеклянной дверцей, для 
подачи горячих блюд OBAC 14018 (11+11 GN 
2/1-100), тепл. 

Артикул: 7919.14018.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1517 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1816 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 50 °С 

Температурный режим до 80 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1. 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрый 
нагрев. 

 Стенки с изоляцией толщиной до 70 мм, из экологичного полиуретанового материала, не содержащих 
вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Нагревательный модуль легко снимается. 

 Емкость для воды можно легко и удобно снять. 

 Емкость для воды заполняется вручную. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка для подачи горячих блюд 
OBA 14018 (11+11 GN 2/1-100), тепловая 

Артикул: 7919.14018.00 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1517 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1816 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 50 °С 

Температурный режим до 80 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1. 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрый 
нагрев. 

 Стенки с изоляцией толщиной до 70 мм, из экологичного полиуретанового материала, не содержащих 
вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Нагревательный модуль легко снимается. 

 Емкость для воды можно легко и удобно снять. 

 Емкость для воды заполняется вручную. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 



Банкетная тележка со стеклянной дверцей, для 
подачи горячих блюд OBAC 70182 (11 GN 2/1-
100), тепл. 

Артикул: 7919.70182.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 827 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1816 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 50 °С 

Температурный режим до 80 °С 

Описание 

Тепловая банкетная тележка предназначена для использования на предприятиях 
общественного питания, для подогрева и поддержания температуры пищи перед раздачей. 

 Изготовлена из стали марки AISI304. 

 Тепловые банкетные тележки можно использовать с сухим или влажным воздухом, в зависимости от 
технологического процесса. 

 Цифровой пульт управления HACCP, с отображением и настройкой температуры. 

 Универсальная гигиеничная внутренняя обшивка (облегчает чистку) с направляющими для емкостей 
размера GN2/1. 

 Большая область хранения. 

 Эффективная циркуляция воздуха, обеспечивает равномерное распределение температуры и быстрый 
нагрев. 

 Стенки с изоляцией толщиной до 70 мм, из экологичного полиуретанового материала, не содержащих 
вредных соединений. 

 Съемная широкая прокладка на магнитном креплении с тремя слоями изоляционного материала, 
обеспечивает эффективную изоляцию. 

 Нагревательный модуль легко снимается. 

 Емкость для воды можно легко и удобно снять. 

 Емкость для воды заполняется вручную. 

 Противоударные накладки по периметру. 

 Колеса из нержавеющей стали. 
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