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Салат-бар OSBA 15070, с холодильной 
камерой, регулируемая высота крышки, цвет 
дубовый 

Артикул: 7912.15070.O0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1570 мм 

Ширина 720 мм 

Высота 150 мм 

Общая мощность 0.25 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 0 °С 

Температурный режим до 0 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и хранения готовых 
блюд.  

 Корпус изготовлен из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект на входят. 

 Декоративные вставки из мдф. 

 Салат-бар имеет холодильный шкаф с 2 дверцами. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Крышку из плексигласа, можно поднимать и опускать с помощью электрического устройства. 

 Подсветка. 

 Цифровой термостат для регулирования температуры. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар OSBA 15070, с холодильной 
камерой, регулируемая высота крышки, 
коричнево-красный 

Артикул: 7912.15070.M0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1570 мм 

Ширина 720 мм 

Высота 1500 мм 

Общая мощность 0.25 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 0 °С 

Температурный режим до 0 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и хранения готовых 
блюд.  

 Корпус изготовлен из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект на входят. 

 Декоративные вставки из мдф. 

 Салат-бар имеет холодильный шкаф с 2 дверцами. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Крышку из плексигласа, можно поднимать и опускать с помощью электрического устройства. 

 Подсветка. 

 Цифровой термостат для регулирования температуры. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 

 



Салат-бар OSBA 15070, с холодильной 
камерой, регулируемая высота крышки, цвет 
ореховый 

Артикул: 7912.15070.W0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1570 мм 

Ширина 720 мм 

Высота 1500 мм 

Общая мощность 0.25 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от 0 °С 

Температурный режим до 0 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и хранения готовых 
блюд.  

 Корпус изготовлен из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект на входят. 

 Декоративные вставки из мдф. 

 Салат-бар имеет холодильный шкаф с 2 дверцами. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Крышку из плексигласа, можно поднимать и опускать с помощью электрического устройства. 

 Подсветка. 

 Цифровой термостат для регулирования температуры. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар, с подогревом OSBI 15894 (цвет: 
дуб) 

Артикул: 7912.15894.O0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1565 мм 

Ширина 1090 мм 

Высота 1460 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +70 °С 

Температурный режим до +80 °С 

Описание 

Подогреваемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации, хранения и 
поддержания в теплом состоянии вторых блюд.  

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект не входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Салат-бар имеет направляющие для подносов с двух сторон. При необходимости направляющие можно 
перевести в вертикальное положение. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар, с подогревом OSBI 15894 (цвет: 
махагон) 

Артикул: 7912.15894.M0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1565 мм 

Ширина 1090 мм 

Высота 1460 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +70 °С 

Температурный режим до +80 °С 

Описание 

Подогреваемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации, хранения и 
поддержания в теплом состоянии вторых блюд.  

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект не входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Салат-бар имеет направляющие для подносов с двух сторон. При необходимости направляющие можно 
перевести в вертикальное положение. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар, с подогревом OSBI 15894 ( цвет: 
орех) 

Артикул: 7912.15894.W0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1565 мм 

Ширина 1090 мм 

Высота 1460 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +70 °С 

Температурный режим до +80 °С 

Описание 

Подогреваемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации, хранения и 
поддержания в теплом состоянии вторых блюд.  

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект не входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Салат-бар имеет направляющие для подносов с двух сторон. При необходимости направляющие можно 
перевести в вертикальное положение. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар OSBE 16894, охлаждаемый, ( цвет: 
дуб) 

Артикул: 7912.16894.O0 

 

Характеристики 

Длина 1565 мм 

Ширина 1090 мм 

Высота 1460 мм 

Общая мощность 0.23 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +2 °С 

Температурный режим до +7 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и хранения готовых 
блюд.  

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект на входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Салат-бар имеет направляющие для подносов с двух сторон. При необходимости направляющие можно 
перевести в вертикальное положение. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 

 



Салат-бар OSBE 16894, охлаждаемый ( цвет: 
коричнево-красный) 

Артикул: 7912.16894.M0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1565 мм 

Ширина 1090 мм 

Высота 1460 мм 

Общая мощность 0.23 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +2 °С 

Температурный режим до +7 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и хранения готовых 
блюд.  

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект на входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Салат-бар имеет направляющие для подносов с двух сторон. При необходимости направляющие можно 
перевести в вертикальное положение. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар OSBE 16894, охлаждаемый ( цвет: 
орех) 

Артикул: 7912.16894.W0 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1565 мм 

Ширина 1090 мм 

Высота 1460 мм 

Общая мощность 0.23 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +2 °С 

Температурный режим до +7 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и хранения готовых 
блюд.  

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект на входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Салат-бар имеет направляющие для подносов с двух сторон. При необходимости направляющие можно 
перевести в вертикальное положение. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар с охлаждаемой ванной, OSBEC.01 

Артикул: 7EKO.OSBEC.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1490 мм 

Ширина 780 мм 

Высота 1510 мм 

Общая мощность 0.3 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +3 °С 

Температурный режим до +7 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и хранения готовых 
блюд.  

При заказе товара под заказ, на выбор предоставляется 10 видов цветов: Груша, Орех, Тик, 
Венге, Бук, Светлый зебрано, Темный зебрано, Клен, Черное дерево, Вишня. 

Уточняте цвет у менеджеров, при наличии товара на складе. 

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект на входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар с подогреваемой ванной, OSBEH.01 

Артикул: 7EKO.OSBEH.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1490 мм 

Ширина 780 мм 

Высота 1510 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +70 °С 

Температурный режим до +80 °С 

Описание 

Подогреваемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации, хранения и 
поддержания в теплом состоянии вторых блюд.  

При заказе товара под заказ, на выбор предоставляется 10 видов цветов: Груша, Орех, Тик, 
Венге, Бук, Светлый зебрано, Темный зебрано, Клен, Черное дерево, Вишня. 

Уточняте цвет у менеджеров, при наличии товара на складе. 

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Гастроемкости в комплект не входят. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Предназначен для размещения 4 шт. гастроемкостей GN 1/1. при помощи направляющих для 
гастроемкостей (в комплект не входят), можно укомплектовать салат-бар дргуими типами гастроемкостей.  

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар охлаждаемой столешницей, 
OSBEC.02 

Артикул: 7EKO.OSBEC.02 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1490 мм 

Ширина 780 мм 

Высота 1510 мм 

Общая мощность 0.3 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +3 °С 

Температурный режим до +7 °С 

Описание 

Охлаждаемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и охлаждения готовых 
блюд.  

При заказе товара под заказ, на выбор предоставляется 10 видов цветов: Груша, Орех, Тик, 
Венге, Бук, Светлый зебрано, Темный зебрано, Клен, Черное дерево, Вишня. 

Уточняте цвет у менеджеров, при наличии товара на складе. 

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 



Салат-бар подогреваемой столешницей, 
OSBEH.02 

Артикул: 7EKO.OSBEH.02 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 1490 мм 

Ширина 780 мм 

Высота 1510 мм 

Общая мощность 2 кВт 

Напряжение 220 В 

Температурный режим от +40 °С 

Температурный режим до +45 °С 

Описание 

Подогреваемый салат-бар, предназначен для выкладки, демонстрации и поддержания в 
теплом состоянии вторых блюд.  

При заказе товара под заказ, на выбор предоставляется 10 видов цветов: Груша, Орех, Тик, 
Венге, Бук, Светлый зебрано, Темный зебрано, Клен, Черное дерево, Вишня. 

Уточняте цвет у менеджеров, при наличии товара на складе. 

 Верхняя часть модели изготовлена из нержавеющей стали. 

 Нижняя часть из мдф. 

 Полка с подсветкой. 

 Модель оснащена колесами, для удобной транспортировки. 
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Владимир (4922)49-43-18  
Волгоград (844)278-03-48  
Вологда (8172)26-41-59  
Воронеж (473)204-51-73  

Киров (8332)68-02-04  
Коломна (4966)23-41-49  
Кострома (4942)77-07-48  
Краснодар (861)203-40-90  
Красноярск (391)204-63-61  
Курск (4712)77-13-04  
Курган (3522)50-90-47  

Екатеринбург (343)384-55-89  Липецк (4742)52-20-81  

Пермь (342)205-81-47 
Ростов-на-Дону (863)308-18-15  
Рязань (4912)46-61-64  
Самара (846)206-03-16  
Саранск (8342)22-96-24  
Санкт-Петербург (812)309-46-40  
Саратов (845)249-38-78  
Севастополь (8692)22-31-93  
Симферополь (3652)67-13-56  
Смоленск (4812)29-41-54  
Сочи (862)225-72-31  
Ставрополь (8652)20-65-13  
Сургут (3462)77-98-35  
Сыктывкар (8212)25-95-17  
Тамбов (4752)50-40-97  

Тверь (4822)63-31-35  
Тольятти (8482)63-91-07  
Томск (3822)98-41-53  
Тула (4872)33-79-87  
Тюмень (3452)66-21-18  
Ульяновск (8422)24-23-59  
Улан-Удэ (3012)59-97-51  
Уфа (347)229-48-12  
Хабаровск (4212)92-98-04  
Чебоксары (8352)28-53-07  
Челябинск (351)202-03-61  
Череповец (8202)49-02-64  
Чита (3022)38-34-83  
Якутск (4112)23-90-97  
Ярославль (4852)69-52-93  

Россия +7(495)268-04-70 

Магнитогорск (3519)55-03-13 
Москва (495)268-04-70  
Мурманск (8152)59-64-93  
Набережные Челны (8552)20-53-41  
Нижний Новгород (831)429-08-12  
Новокузнецк (3843)20-46-81  
Ноябрьск (3496)41-32-12  
Новосибирск (383)227-86-73  
Омск (3812)21-46-40  
Орел (4862)44-53-42  
Оренбург (3532)37-68-04  
Пенза (8412)22-31-16  
Петрозаводск (8142)55-98-37  
Псков (8112)59-10-37  

Казахстан +7(7172)727-132 Киргизия +996(312)96-26-47 

www.ozti.nt-rt.ru || oiz@nt-rt.ru  

http://www.ozti.nt-rt.ru/
mailto:oiz@nt-rt.ru
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