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Макароноварка со шкафом OMG 4090, 40л., 
газ. 

Артикул: 7858.N1.40908.23 

Производство: Турция 

Характеристики 

Длина 400 мм 

Ширина 900 мм 

Высота 850 мм 

Общая мощность 18 кВт 

Напряжение 0 В 

Подключение газ 

Объем одной ванны 40 л 

Общий объем 40 л 

Описание 

Макароноварка используется на предприятих общественного питания (рестораны, 
кафе, пункты быстрого питания, столовые, больницы) для приготовления пищи. 

 Рабочая поверхность толщиной 2 мм из нержавеющей стали

 Цельнотянутая емкость для воды из нержавеющей стали AISI 316 со скругленными углами для легкой
чистки и повышения гигиены

 Непрерывное уплотнение емкости для воды с верхней частью за счет сварки роботом

 Высокая производительность приготовления макаронных изделий с 40-литровой емкостью для воды

 Удаление крахмала с целью долгого поддержания свежести воды и обеспечения отличных результатов

 Поверхность для слива, на которую могут быть помещены емкости для слива

 Впускное отверстие для горячей или холодной воды с электромагнитным клапаном и желобом

 Быстрый и легкий слив за счет шарового клапана с ручным управлением

 Конфорки с микроперфорацией из нержавеющей стали с аварийными устройствами на случай затухания
пламени на газовых моделях

 Постоянно горящий фитиль можно визуально контролировать через жаропрочное керамическое стекло



Макароноварка со шкафом OMG 8090, 
40л.+40л., газ. 

Артикул: 7858.N1.80908.23 

Производство: Турция 

Характеристики 

Длина 800 мм 

Ширина 900 мм 

Высота 850 мм 

Общая мощность 36 кВт 

Напряжение 0 В 

Подключение газ 

Объем одной ванны 40 л 

Общий объем 80 л 

Описание 

Макароноварка используется на предприятих общественного питания (рестораны, 
кафе, пункты быстрого питания, столовые, больницы) для приготовления пищи. 

 Рабочая поверхность толщиной 2 мм из нержавеющей стали

 Цельнотянутая емкость для воды из нержавеющей стали AISI 316 со скругленными углами для легкой
чистки и повышения гигиены

 Непрерывное уплотнение емкости для воды с верхней частью за счет сварки роботом

 Высокая производительность приготовления макаронных изделий с 40-литровой емкостью для воды

 Удаление крахмала с целью долгого поддержания свежести воды и обеспечения отличных результатов

 Поверхность для слива, на которую могут быть помещены емкости для слива

 Впускное отверстие для горячей или холодной воды с электромагнитным клапаном и желобом

 Быстрый и легкий слив за счет шарового клапана с ручным управлением

 Конфорки с микроперфорацией из нержавеющей стали с аварийными устройствами на случай затухания
пламени на газовых моделях

 Постоянно горящий фитиль можно визуально контролировать через жаропрочное керамическое стекло



Макароноварка со шкафом OME 4090, 40л., эл. 

Артикул: 7858.N1.40908.11 

Производство: Турция 

Характеристики 

Длина 400 мм 

Ширина 900 мм 

Высота 850 мм 

Общая мощность 12 кВт 

Напряжение 380 В 

Подключение электричество 

Объем одной ванны 40 л 

Общий объем 40 л 

Описание 

Макароноварка используется на предприятих общественного питания (рестораны, 
кафе, пункты быстрого питания, столовые, больницы) для приготовления пищи. 

 Рабочая поверхность толщиной 2 мм из нержавеющей стали

 Цельнотянутая емкость для воды из нержавеющей стали AISI 316 со скругленными углами для легкой
чистки и повышения гигиены

 Непрерывное уплотнение емкости для воды с верхней частью за счет сварки роботом

 Высокая производительность приготовления макаронных изделий с 40-литровой емкостью для воды

 Удаление крахмала с целью долгого поддержания свежести воды и обеспечения отличных результатов

 Поверхность для слива, на которую могут быть помещены емкости для слива

 Впускное отверстие для горячей или холодной воды с электромагнитным клапаном и желобом

 Быстрый и легкий слив за счет шарового клапана с ручным управлением

 Высокоэффективные нагревательные элементы в защитном кожухе, расположенные внутри бака, для
быстрого нагрева на электрических моделях



Макароноварка со шкафом OME 8090, 
40л.+40л. эл. 

Артикул: 7858.N1.80908.11 

Производство: Турция 

Характеристики 

Длина 800 мм 

Ширина 900 мм 

Высота 850 мм 

Общая мощность 24 кВт 

Напряжение 380 В 

Подключение электричество 

Объем одной ванны 40 л 

Общий объем 80 л 

Описание 

Макароноварка используется на предприятих общественного питания (рестораны, 
кафе, пункты быстрого питания, столовые, больницы) для приготовления пищи. 

 Рабочая поверхность толщиной 2 мм из нержавеющей стали

 Цельнотянутая емкость для воды из нержавеющей стали AISI 316 со скругленными углами для легкой
чистки и повышения гигиены

 Непрерывное уплотнение емкости для воды с верхней частью за счет сварки роботом

 Высокая производительность приготовления макаронных изделий с 40-литровой емкостью для воды

 Удаление крахмала с целью долгого поддержания свежести воды и обеспечения отличных результатов

 Поверхность для слива, на которую могут быть помещены емкости для слива

 Впускное отверстие для горячей или холодной воды с электромагнитным клапаном и желобом

 Быстрый и легкий слив за счет шарового клапана с ручным управлением

 Высокоэффективные нагревательные элементы в защитном кожухе, расположенные внутри бака, для
быстрого нагрева на электрических моделях



Макароноварка OME 4060, 15л., эл. 

Артикул: 7858.N1.40603.11 

Производство: Турция 

Характеристики 

Длина 400 мм 

Ширина 600 мм 

Высота 240 мм 

Общая мощность 4,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Подключение электричество 

Объем одной ванны 15 л 

Общий объем 15 л 

Описание 

Макароноварка используется на предприятих общественного питания (рестораны, 
кафе, пункты быстрого питания, столовые, больницы) для приготовления пищи. 

 Глубокий емкость из нержавеющей стали с закругленными углами для удобства очистки

 Непрерывное уплотнение бака сверхней части при помощи роботизированной сварки

 Высокая производительность приготовления макарон с 15 литровой емкостью для воды

 Удаление крахмала, чтобы сохранить свежесть воды дольше и обеспечить идеальные результаты

 Ручной залив воды

 Легкий и быстрый слив, при помощи крана на передней панели

 Нагревательные элементы в защитном кожухе, расположенные внутри резервуара для быстрого нагрева



Макароноварка OME 4070, 20л., эл. 

Артикул: 7858.N1.40703.11 

Производство: Турция 

Характеристики 

Длина 400 мм 

Ширина 700 мм 

Высота 280 мм 

Общая мощность 5,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Подключение электричество 

Объем одной ванны 20 л 

Общий объем 20 л 

Описание 

Макароноварка используется на предприятих общественного питания (рестораны, 

кафе, пункты быстрого питания, столовые, больницы) для приготовления пищи. 

 Цельнотянутая емкость для воды из нержавеющей стали со скругленными углами для легкой чистки и

повышения гигиены

 Непрерывное уплотнение емкости для воды с верхней частью за счет сварки роботом роботизированной

сварки

 Высокая производительность приготовления макаронных изделий с 20-литровой емкостью для воды

 Удаление крахмала с целью долгого поддержания свежести воды и обеспечения отличных результатов

 Поверхность для слива, на которую могут быть помещены емкости для слива

 Впускное отверстие для горячей или холодной воды с электромагнитным клапаном и желобом

 Быстрый и легкий слив за счет поворотного переключателя с ручным управлением на передней панели

 Высокоэффективные нагревательные элементы в защитном кожухе, расположенные внутри бака, для

быстрого нагрева на электрических моделях
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