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Salamander / Salamandre

105 

Ranges / Fourneaux

CODE 
REFERENCE

TYPE 
DESIGNATION

L W/P H
MODEL

ENERGIE

PLATE 
PUISSANCE 

PLAQUE ELEC.

OVEN 
PUISSANCE 

DU FOUR

POWER 
PUISSANCE 

TOTALE

VOL.
TENSION ET VOLTAGE

m3
PRICE / PRIX 

PUBLIC HT

7865.N1.80908.11G OSOEF 8090 S 800 900 850 ELEC 4x4 kW 6 kW 22 kW 440V / 50-60 Hz 1.12 m3

7865.N1.80708.02G OSOEF 8070 S 800 700 850 ELEC 4x2.6 kW 6 kW 16,4 kW 440V / 50-60 Hz 0.86 m3

7850.58575.70G  
Salamander
Salamandre

CODE 
REFERENCE

TYPE 
DESIGNATION

L W/P H
MODEL

ENERGIE
POWER 

PUISSANCE TOTALE
VOL.

TENSION ET VOLTAGE
m3 WEI.

POIDS NET
PRICE / PRIX 

PUBLIC HT

7850.58575.70G OS 200 S 600 580 580 ELEC 3.2 kW 440V / 50-60 Hz 0.33 m3 52 kg
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OVEN  |  FOURS

Pizza Ovens  |  Fours à Pizza

8890.P5050.02  
4+4 Pizza
Four à Pizza

8890.P5050.01  
4 Pizza
Four à Pizza

CODE 
REFERENCE

MODEL
ENERGIE

CAP.
CAPACITE

DIM.
DIMENSION

IN.DIM./DIMENSION 
INTERIEUR DU FOUR

POWER 
PUISSANCE

TEMP./
TEMPERATURE DE FONC.

WEI. /
POIDS NET VOLUME PRICE / PRIX 

PUBLIC HT

(4) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P5050.01 ELEC 4 Pizza
(25 cm) 800x720x400 mm 500x500 mm 230 - 400 V

4Kw (2x2000 W) 85-450 °C 46 kg -

(4+4) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P5050.02 ELEC 4x4 Pizza
(25 cm) 800x720x500 mm 500x500 mm 230 - 400 V

8Kw (3x2000 W) 85-450 °C 65 kg -

(5) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P6262.01 ELEC 5 Pizza
(25 cm) 920x820x440 mm 620x620 mm 230 - 400 V

5Kw (4x1250 W) 85-450 °C 65 kg -

(5+5) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P6262.02 ELEC 5x5 Pizza
(25 cm) 920x820x780 mm 620x620 mm 230 - 400 V

10Kw (8x1250 W) 85-450 °C 115 kg -

(6) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P6262.01 ELEC 6 Pizza
(30 cm) 1220x820x440 mm 920x620 mm 380 - 400 V

6Kw (6x1000 W) 85-450 °C 85 kg -

(6+6) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P6262.02 ELEC 6+6 Pizza
(30 cm) 1220x820x780 mm 920x620 mm 380 - 400 V

12Kw (12x1000W) 85-450 °C 145 kg -

(9) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P9292.01 ELEC 9 Pizza
(30 cm) 1220x1140x440 mm 920x920 mm 380 - 400 V

8Kw (8x1000 W) 85-450 °C 110 kg -

(9+9) Pizza Oven / Four à Pizza

8890.P9292.02 ELEC 9+9 Pizza
(30 cm) 1220x1140x780 mm 920x920 mm 380 - 400 V

16Kw (16x1000W) 85-450 °C 190 kg -
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7890.12908.54 
Large Oven
Grand Four

Large Oven  |  Four Large

7890.12901.55  
Large Oven
Grand Four

CODE 
REFERENCE

TYPE 
DESIGNATION L W/P H

L W/P H
GAS 

POWER
ELECTRIC 

POWER
SUPPLY VOLTAGE

TENSION ET VOLTAGE
WEI. / POIDS 

NET
PRICE / PRIX 

PUBLIC HT

7890.12908.54 OTKFGE 12090 1200 900 836 947 690 500 13 kW 3.43 kW 230V / NPE 50-60 Hz 139 kg

7890.12901.55 OTKFGE 12090 1200 900 1561 947 690 500 2 x 13 kW 2 x 3.43 kW 230V / NPE 50-60 Hz 278 kg

7890.12908.52 OTKFGE 12090 1200 900 836 947 690 500 - 12 kW 400V / NPE 50-60 Hz 139 kg

7890.12901.51 OTKFGE 12090 1200 900 1561 947 690 500 - 12 kW 400V / NPE 50-60 Hz 278 kg

INT.DIM.



Prover Cabinet  |  Armoire de Fermentation

7919.70182.MD        
Prover Cabinet
Armoire de Fermentation

Prover Cabinets / Armoire de Fermentation

CODE 
REFERENCE

TYPE 
DESIGNATION L W/P H MODEL/

ENERGIE
VOLGAGE/

TENSION ET VOLTAGE
POWER /

PUISSANCE

TEMP. RANGE /
TEMPERATURE DE 

FONCTIONNEMENT
CAPACITY / CAPACITE PRICE / PRIX 

PUBLIC HT

7919.70182.MD OBA 70182 910 827 1816 ELEC 230 V/NPE 50-60 Hz 2 kW 30 - 65 °C 22 pc 60x40 cm TRAY

7868.77180.MD OBAC 202 HP 775 999 1824 ELEC 230 V/NPE 50-60 Hz 2,5 kW 30 - 65 °C 17 pc GN 2/1 TRAY

OVEN  |  FOURS

7868.77180.MD       
Prover Cabinet
Armoire de Fermentation



7890.60400.4T        
Baking Oven & Prover Cabinet
Fours à Pâtisseries & Armoire de Fermentation

Baking Oven & Prover Cabinet  |  Fours à Pâtisseries & Armoires de Fermentation

• Convection baking 30 °C-250 °C
• Fans with reversing gear for homogeneous temperature
• Quick extraction of the humidity from the cooking chamber
• Solenoid valve that allows the connection between oven and water supply
• Aluminum flat pans
• Manual up to down door opening
• Rounded cooking chamber made of high resistant stainless steel for hygiene and 

easy of cleaning
• Oven lighting
• Safety thermostat against excessive heating inside cabinet
• Injection system for steam
• Silicon sealing on door to prevent heat escape from cabinet during operation.
• Integrated stainless steel fan for even cooking
• Safety door lock switch stops the oven if opened during operation.
• Double glazed, tempered, heat resistant door glass.
• Easy cleaning of cooking cabinet door glass inside

• Cuisson à convection entre 30 °C et 250 °C.
• Ventilateurs avec engrenage inversé pour une température homogène.
• Extraction rapide de l’humidité à partir de la chambre de cuisson.
• Electrovanne qui permet la connexion entre le four et l’alimentation en eau.
• Plateaux aluminium droites
• Ouverture du haut vers le bas de façon manuelle
• Chambre de cuisson arrondie en acier inoxydable très résistante pour un meilleur 

hygiène et une meilleur facilité pour nettoyer
• Éclairage intégrée.
• Thermostat de sécurité empêchant chauffe excessive à l’intérieur du four.
• Système d’Injection par vapeur
• Fermeture de porte en silicone empêchant l’évasion thermique dans le four pendant 

l’opération.
• Ventilateur avec pâles en acier inoxydable pour la chaleur tournante.
• Coupe circuit interrompant le fonctionnement du four à l’ouverture de la porte.
• Porte avec double vitrage en verre trempé résistant à la chaleur.
• Surface interne de la porte en verre facilement nettoyable.

Baking Oven / Fours à Pâtisseries

CODE 
REFERENCE

TYPE 
DESIGNATION L W/P H MODEL/

ENERGIE
VOLGAGE/

TENSION ET VOLTAGE
POWER /

PUISSANCE

TEMP. RANGE /
TEMPERATURE DE 

FONCTIONNEMENT
CAPACITY / CAPACITE PRICE / PRIX 

PUBLIC HT

7890.60400.4T OKFBE 40604 805 828 546 ELEC 400 V 3NPE 50/60 Hz 6,5 kW 30 - 250 °C 4x40x60 cm TRAYS

7890.60400.3T OKFBE 40603 805 828 471 ELEC 230 V NPE 50/60 Hz 3,25 kW 30 - 250 °C 3x40x60 cm TRAYS

7890.60400.4TE OKFBE 40604 E 805 828 546 ELEC 400 V 3NPE 50/60 Hz 6,5 kW 30 - 260 °C 4x40x60 cm TRAYS

7890.60400.3TE OKFBE 40603 E 805 828 471 ELEC 230 V NPE 50/60 Hz 3,25 kW 30 - 260 °C 3x40x60 cm TRAYS

7890.33360.4T OKFBE 33364 559 757 546 ELEC 230 V NPE 50/60 Hz 3,25 kW 30 - 250 °C 4xGN 2/3 TRAYS

7890.60400.7T OKFBE 40607 835 841 828 ELEC 400 V 3NPE 50/60 Hz 10 kW 30 - 250 °C 7x40x60cm TRAYS

7890.60400.7TE OKFBE 40607 E 835 841 828 ELEC 400 V 3NPE 50/60 Hz 10 kW 30 - 260 °C 7x40x60cm TRAYS

OVEN  |  FOURS
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