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Тестомес OHY 30 TF, 30 кг., трёхфазный 

Артикул: 0820.00030.11 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 500 мм 

Ширина 800 мм 

Высота 1075 мм 

Общая мощность 1,27 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 30 кг 

Габариты чаши 460*290 мм 

Описание 

Тестомес используется на предприятиzх общественного питания для замешивания любого 
вида теста. 

 2 скорости. 

 Идеальная машина для замешивания теста любого вида (пита, пицца, сдобное тесто, пахлава, тесто для 
бореков) 

 Чаша, защитные решетки и мешалки изготовлены из нержавеющей стали 

 Автоматическое отключение, если защитная решетка откроется в процессе смешивания 

 Работает без шума и вибраций. 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 



Тестомес OHY 50 TF, 50 кг., трёхфазный 

Артикул: 0820.00050.11 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 580 мм 

Ширина 910 мм 

Высота 1100 мм 

Общая мощность 2,15 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 50 кг 

Габариты чаши 550*345 мм 

Описание 

Тестомес используется на предприятиях общественного питания для замешивания лбого вида 
теста. 

 2 скорости 

 Идеальная машина для замешивания теста любого вида (пита, пицца, сдобное тесто, пахлава, тесто для 
бореков) 

 Чаша, защитные решетки и мешалки изготовлены из нержавеющей стали 

 Автоматическое отключение, если защитная решетка откроется в процессе смешивания 

 Работает без шума и вибраций. 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 



Миксер OMG 40 TF, 40 л., трёхфазный 

Артикул: 0810.00040.03 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 690 мм 

Ширина 725 мм 

Высота 1285 мм 

Общая мощность 1,1 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 40 л 

Габариты чаши 400*400 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Редукторное регулирование 

 Повышенная производительность смешивания 

 Легкость регулирования скорости 

 Более широкий диапазон оборотов (40-160) об/мин 

 Все мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Работает без шума и вибраций 

 Таймер на 0-90 минут 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 



Миксер OM 10 MF, 10 л., монофазный 

Артикул: 0810.00010.14 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 510 мм 

Ширина 525 мм 

Высота 660 мм 

Общая мощность 0,55 кВт 

Напряжение 220 В 

Объем дежи 10 л 

Габариты чаши 260*205 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Основной корпус, мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Оснащен инвертером регулирования скорости и может работать с различными скоростями в диапазоне 
40-160 оборотов в минуту 

 Работает без шума и вибраций 

 Защитная решетка регулируется переключателем 

 



Миксер OM 20S TF, 20 л., трёхфазный 

Артикул: 0810.00020.01S 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 500 мм 

Ширина 560 мм 

Высота 890 мм 

Общая мощность 0,75 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 20 л 

Габариты чаши 320*270 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Редукторная система 

 Установка с тремя передачами 40-80-160 об/мин 

 Легкая в эксплуатации система управления 

 Мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 Работает без шума и вибраций 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 



Миксер OM 20 TF, 20 л., трёхфазный 

Артикул: 0810.00020.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 605 мм 

Ширина 640 мм 

Высота 985 мм 

Общая мощность 0,55 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 20 л 

Габариты чаши 320*270 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Все мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Работает без шума и вибраций 

 Механический вариатор скорости 

 Установка оснащена системой регулирования посредством вариатора, со скоростью 40-160 об/мин 

 Таймер на 0-90 мин. 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 



Миксер OM 20 MF, 20 л., монофазный 

Артикул: 0810.00020.04 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 605 мм 

Ширина 640 мм 

Высота 985 мм 

Общая мощность 0,55 кВт 

Напряжение 220 В 

Объем дежи 20 л 

Габариты чаши 320*270 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Все мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Работает без шума и вибраций 

 Механический вариатор скорости 

 Установка оснащена системой регулирования посредством вариатора, со скоростью 55-160 об/мин 

 Таймер на 0-90 мин. 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 



Миксер OM 40 TF, 40 л., трёхфазный 

Артикул: 0810.00040.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 690 мм 

Ширина 725 мм 

Высота 1155 мм 

Общая мощность 1,1 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 40 л 

Габариты чаши 400*400 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Все мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Работает без шума и вибраций 

 Механический вариатор скорости 

 Установка оснащена системой регулирования посредством вариатора, со скоростью 40-160 об/мин 

 Таймер на 0-90 мин. 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 



Миксер OM 60 TF, 60 л., трёхфазный 

Артикул: 0810.00060.01 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 700 мм 

Ширина 825 мм 

Высота 1235 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 60 л 

Габариты чаши 450*430 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Все мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Работает без шума и вибраций 

 Механический вариатор скорости 

 Установка оснащена системой регулирования посредством вариатора, со скоростью 40-160 об/мин 

 Таймер на 0-90 мин. 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 



Миксер OMG 20 TF, 20 л., трёхфазный 

Артикул: 0810.00020.03 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 605 мм 

Ширина 640 мм 

Высота 1015 мм 

Общая мощность 0,55 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 20 л 

Габариты чаши 320*270 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Редукторное регулирование 

 Повышенная производительность смешивания 

 Легкость регулирования скорости 

 Более широкий диапазон оборотов (40-160) об/мин 

 Все мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Работает без шума и вибраций 

 Таймер на 0-90 минут 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 



Миксер OMG 60 TF, 60 л., трёхфазный 

Артикул: 0810.00060.03 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 700 мм 

Ширина 825 мм 

Высота 1315 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Объем дежи 60 л 

Габариты чаши 450*430 мм 

Описание 

Миксер используется на предприятиях общественного питания для замешивания, взбивания, и 
смешивания. 

 Редукторное регулирование 

 Повышенная производительность смешивания 

 Легкость регулирования скорости 

 Более широкий диапазон оборотов (40-160) об/мин 

 Все мешалки и чаша изготовлены из нержавеющей стали 

 Основной корпус имеет электростатическое порошковое покрытие 

 3 отдельных инструмента для взбивания, смешивания, замешивания 

 Работает без шума и вибраций 

 Таймер на 0-90 минут 

 Установка автоматически останавливается по истечении установленного времени 

 Защитная решетка регулируется переключателем 
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