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Овощерезка SD01 

Артикул: 8840.USD01.00 
Производство: Турция 

 
Характеристики 

Длина 350 мм 

Ширина 600 мм 

Высота 400 мм 

Общая мощность 0,25 кВт 

Напряжение 220 В 

Производительность 300 кг/ч 

Описание 

Овощерезка SD01 предназначена для нарезки овощей и фруктов на предприятиях 
общественного питания. 

Производительность 300 кг/час. 
В комплекте поставляются 2 терки, 4 ножа для нарезки и 1 нож для картофеля фри. 
Это многоцелевая машина, которая нарезает, натирает, нарезает кубиками и картофелем 
фри, не нарушая свойств овощей и фруктов. 
Корпус и лезвия из нержавеющей стали. 
Проста в использовании, чистке и обслуживании. 

 

 

 



Мясорубка NO.12, 125 кг/ч 

Артикул: 8358.OKM12.MN 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 270 мм 

Система охлаждения нет 

Ширина 610 мм 

Высота 320 мм 

Общая мощность 0,55 кВт 

Напряжение 220 В 

Производительность 125 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.12 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.22, 400 кг/ч, с охлаждением 

Артикул: 8358.OKM22.SMN 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 290 мм 

Система охлаждения Да 

Ширина 740 мм 

Высота 400 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Производительность 400 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.22 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.22, 400 кг/ч, с охлаждением 

Артикул: 8358.OKM22.STR 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 310 мм 

Система охлаждения Да 

Ширина 680 мм 

Высота 480 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Производительность 400 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.22 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.32, 600 кг/ч, с охлаждением 

Артикул: 8358.OKM32.SMN 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 360 мм 

Система охлаждения Да 

Ширина 880 мм 

Высота 480 мм 

Общая мощность 2,2 кВт 

Напряжение 220 В 

Производительность 600 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.32 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.32, 600 кг/ч, с охлаждением 

Артикул: 8358.OKM32.STR 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 360 мм 

Система охлаждения Да 

Ширина 880 мм 

Высота 480 мм 

Общая мощность 3 кВт 

Напряжение 380 В 

Производительность 600 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.32 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.42, 800 кг/ч, с охлаждением 

Артикул: 8358.OKM42.STR 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 470 мм 

Система охлаждения Да 

Ширина 1010 мм 

Высота 540 мм 

Общая мощность 5,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Производительность 800 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.42 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.22, 400 кг/ч 

Артикул: 8358.OKM22.MN 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 290 мм 

Система охлаждения нет 

Ширина 740 мм 

Высота 400 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 220 В 

Производительность 400 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.22 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.22, 400 кг/ч 

Артикул: 8358.OKM22.TR 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 290 мм 

Система охлаждения нет 

Ширина 740 мм 

Высота 400 мм 

Общая мощность 1,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Производительность 400 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.22 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.32, 600 кг/ч 

Артикул: 8358.OKM32.MN 

Производство: Турция 

 

 

Характеристики 

Длина 320 мм 

Система охлаждения нет 

Ширина 870 мм 

Высота 410 мм 

Общая мощность 2,2 кВт 

Напряжение 220 В 

Производительность 600 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.32 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 



Мясорубка NO.32, 600 кг/ч 

Артикул: 8358.OKM32.TR 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 320 мм 

Система охлаждения нет 

Ширина 870 мм 

Высота 410 мм 

Общая мощность 2,2 кВт 

Напряжение 380 В 

Производительность 600 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.32 используется на предприятих общественного питания (рестораны, кафе, 
пункты быстрого питания, столовые, больницы) для измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 

 Защита рук  при использовании устройства. 

 

 



Мясорубка NO.42, 800 кг/ч 

Артикул: 8358.OKM42.TR 

Производство: Турция 

 

Характеристики 

Длина 470 мм 

Система охлаждения нет 

Ширина 1000 мм 

Высота 480 мм 

Общая мощность 5,5 кВт 

Напряжение 380 В 

Производительность 800 кг/ч 

Описание 

Мясорубка NO.42 используется на предприятих общественного питания 
(рестораны, кафе, пункты быстрого питания, столовые, больницы) для 
измельчения мяса и рыбы на фарш. 

 Все соединения и мясоперерабатывающие агрегаты, изготовлены из нержавеющей стали марки 
304. 

 Модель оснащена функцией "Реверс". 
 Защита рук  при использовании устройства. 
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